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MEAT LAND, S.A. de C.V.
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e-mail:ventas@carneslalaguna.com.mx  www.carneslalaguna.com.mx =




Historia

Ser una empresa lider
en la produccion,
procesamiento

y comercializacion

de la mejor carne
para satisfacer

los paladares

mas exigentes.

Carnes la Laguna es un grupo
carnico integrado que tiene su
origen en la Comarca Lagunera
ubicada en la Region Norte de
Meéxico, cuna de la mejor carne
del pais.

Cuenta con mas de 25 anos
dedicado a la engorda, proce-
samiento y comercializacion
de la mejor carne de bavino,
siendo uno de los primeros
en ofrecer una amplia linea
de productos de la mas alta
calidad e higiene y empacado

al alto vacio en caja BOX BEEF.

Empresas que conforman el Grupo

®m Promotora Ganadera del Real

carnes
la laguna

CARNES CHIHUAHUA,
S.A. DEC.V.

Y MEAT LAND

PLANTA PROCESADORA TIF 328

Beef Carnes Finas Division Transporte

Desarrollo y engorda

En nuestros corrales se lleva a
cabo el proceso de desarrollo y
engorda del ganado, a traves de
un programa especial de
alimentacion con granas de la
casa, para obtener una carmne de
excelente suavidad, jugosidad y
sabor, caracteristicas unicas que
nos han pemitido lograr la
preferencia de los mas exigentes

gourmets.

El ganado es 100% europeo

de las razas Angus, Hereford,

Charolais y las cruzas de éstas,

reconocidas a nivel mundial
como las mejores razas de
engorda por la calidad de su
carne.

De los estados de Chihuahua,

Tamaulipas, Durango y Coahuila,

nos abastecemos de este fino

ganado.




La planta procesadora tiene una

superficie de 3,500 m2, es una de

las mas modernas del pais equipada yMEAT I“AND

con tecnologia de punta en las PLANTA PROCESADORA TIE 328
areas de proceso, refrigeracion,

conservacion, empaque y con

personal altamente calificado.

Cuenta con la certificacion tipo
inspeccion federal, TIF 328, por lo
gue los productos estan procesados
bajo las mas estrictas normas de
higiene y sanidad. Aunado a ésto,
el Grupo, cuenta con la asesoria
de especialistas, Laboratorios y Aﬁ eJ am]ento

s

Universidades para el desarrollo

de nuevos procesos y tecnologias Nuestros cortes tipo Americano

Reserva pava Clouvmets
provienen de lomos sometidos

con el proposito de generar una

mayor seguridad y tiempo de duracion

en anaguel de nuestros productos. a un proceso de anejamiento

o maduracion durante 18 dias

y _ el cual acentua la suavidad
La capacidad instalada de nuestra y

el delicioso sabor de nuestra

lanta nos permite procesar
P = P carne.

actualmente 5,000 canales

mensuales. Liﬂea de Empaque

Linea de Corte

Una vez seleccionadas y
clasificadas las canales, son llevadas
a las lineas de corte y empaque para
su procesamiento, siempre bajo las
mas estrictas normas internacionales
de higiene y sanidad (Garantia de
Inocuidad).

MNuestras canales estan
clasificadas bajo la Norma Mexicana
de Clasificacion de canales
NMX-FF-078-5CFI-2002
que garantiza la consistencia y

estandarizacién en la calidad de

la carne.

Proceso de corte y empaque
o de acuerdo a las necesidades
del cliente,

« Convencional

« Full set al alto vacio

« Cortes primarios

« Cortes porcionados

« Atmosfera controlada
(En proceso).



~Transporte Algunos de nuestros
clientes satisfechos

marca tenemos diferentes rutas de

distribucion a nivel nacional para Restaurantes y Steak HOUSe

hacer llegar nuestros productos

s

e | en optimas condiciones de higiene,

ToNnYROMAS

frescura y en forma oportuna a traves

|_» FAMOUS FOR RIBS '

de nuestra linea de transporte

refricerado.

Calidad Total N/

Swekifs Chi‘li% Applebee's

MNefghborhood Grill & Bar

El comprormiso del Grupo,

se basa en una cultura de

calidad total en todos los

procesos, equipo, tecnologia

y recurso humano para

garantizar una amplia gama

de productos y servicios de la

mas alta calidad.

Aunado a esto, tambien

investiga y desarrolla

Comercaial ™
LicaNTE  Somersal I C

constantemente nuevos

productos acorde a las
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La vasta experiencia en el manejo de la carne, aunada a la excelente calidad f‘

necesidades y expectativas de la misma: su suavidad, su sabor y jugosidad, son testimonio de ello, -L
es lo que hace de nuestra marca... Un Proveedor
L L
Confiable para su Negocio

del cliente




